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~ Oignon, capre, saucé Worcestershire, S IR . "
ketchup, tabasco, huile d'olive, moutarde de” 3 K "
Dijon, persil, sel & poivre. ' = - = o 4,90€ les 120 grammes
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Mergué‘z (1) 15 90€/Kg «
diveau aux herbes (2) ¢ L5,90€‘./kg. +
Godiveau nature (3) - . il .9,0€Y/19§'
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Chorizo a griller " 4 < 18,90€/kg ;
M1n1 andouillgtte ~ | " 19 90€/kg
; Ml'fn boudin antlllals -~ 19 90€/kg
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Qh1m1churr1 piment rouge, tomate” concassée, ail, huile de tournesol Vmalgre
,~ Daprika; poivre, cumin, persil & origan. | » 3
pCitron & poivre vert : }ﬁulles végétales, écorce de citron; jus de citron, poivres,
" oignon & pointe de persil. . :
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yMassala :'huile de colza,‘concentre de tomate, épices, gralnes df? moutarde sel,

''tomate, 01gnon p01vron & ail. b : '*;"\ =
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« Jardin Francais: huiles. vegetale‘s ciboulette, aneth persil, estragon romarin, a11
! 01gnon sel & powres} ; { | i
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"Ail des ours : huile (ilei ¢olza, sel’ de,mer épices & ail sauvage. 4 i d

. . | |r'
Curry : huile de colza, paprika, mgnop, corlandre curcu-ma gmgembre cumin,
noix de muscade, fenoull & piment. - R .

5 T}nym Citron : huile de colza, sel: de meér, thym & écorce ae\mtron by
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Basque hulle de pepms de ralsm:, p1ment d’ Esé@lett{e AOP, concentré de tomates o
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‘ ( l ;) " Poulet au curry - 19 9‘O€/kg

’% . _Pouletala basquaise 19 90€Akg f’
g Dlnde thyrn citron. 19 90€/kg
5!‘* rBoeuf ‘massala ( 129,90€/kg _'

Bgeuf chlmlchuﬁ'r“l’r ‘."29,9_0€/}<g ‘
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,Aggea,u&jardug franga{s _;-" 28 90€/kg :';\
Vea,u de lait citron poivre vert 33*90€/kg 8§ o %
| 26 \ \ 3 |
F et mlgnon/ch(brlzo g3 90€ i _.
a Toseane 7 e e S G /‘kg/\ - 7 \M
3 il g £ 3 @m% m@ma/a @m af’mfl/mww 74 %M,{ fﬁl/mf/zmu
A 4 G - V Y . e e

i -
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\ ACHAT EN DIRE—CT UM MATURATION - )

hNou,s selectlonnons chaque semaun.\t:1 les plus belles betes su} ied chez nos eleveurfs
&partenau‘eé‘ en Haute Loire, Correze Lozére, AVeyron et Normandle

La* quahte dg [ elevage etcdes ammaux nous permet dg faire maturer les meilleurs
, smorceaux dans notre chambre de rhaturatlon ou n,qus maltrlsons la température,
) b lhygrometrle et\la ventllat?en - gt
te processus naturel la maturation, permet a\la viande gle perdre upe parue de son-,

eau et ainsi d; s’ 'attendrir en developpant, ses-aromes.

L. 5 " > % *

-

»



ARTISAN BOUCHER

2 RUE DU MAIL - 69004 LYON

RESERVATION CONSEILLEE :
04 78 28 60 17

Pour toute demande particuliere (produit spécifique, commande
importante, dégustation de viandes maturées...) contactez-nous par
téléphone ou passez directement en magasin !

WWW.MAXIMEFALGERE.COM



https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=maxime+falgere&ie=UTF-8&oe=UTF-8#

